CITTA DI REGGIO CALABRIA

Settore Politiche Educative, Giovanili e delle Pari Opportunita

DISCIPLINARE DI GARA
A PROCEDURA APERTA

PER L’APPALTO DEL SERVIZIO, IN FAVORE DEL COMUNE DI REGGIO
CALABRIA, DI REFEZIONE SCOLASTICA A.S. 2012/2013, 2013/2014 e
2014/2015 MEDIANTE PRODUZIONE DEI PASTI PRESSO | CENTRI DI

COTTURA DEL FORNITORE




PREMESSA

Gara comunitaria a procedura aperta, indetta con determinazione dello scrivente n. 99 del 29.05.2012 per
I'appalto della fornitura, in favore del Comune di Reggio Calabria, del servizio di refezione o mensa
scolastica, di cui al Bando di gara inviato per la pubblicazione sulla Gazzetta Ufficiale dell’Unione Europea il
05.06.2012.

Dal Vocabolario comune per gli appalti (CPV), in corrispondenza con il CPC (Central product classification),
il servizio in questione € classificato con i seguenti codici: CPC 64, CPV 55523100-3 (Servizi di mensa
scolastica) e, pertanto, gli appalti dei predetti servizi, rientrando nella categoria generale n. 17 (Servizi
alberghieri e di ristorazione), di cui all'allegato IIB del Codice dei contratti pubblici, sono contratti in parte
sottratti alla disciplina del codice, ai sensi e per gli effetti dell’art. 20 del D.Lgs. 163/2006), con I'eccezione
degli artt. 68 (specifiche tecniche) e dell’articolo 65 (avviso sui risultati della procedura di affidamento) e con
I'osservanza comunque dei principi generali indicati nel 1°comma dell'art 27 del Codice.

Ai sensi delle disposizioni dell’Autorita di Vigilanza sui Contratti Pubblici, la gara & stata registrata presso il
sito della medesima Autorita - Sistema Informativo di Monitoraggio della Contribuzione (SIMOG), con il
codice CIG 4282052D15.

1. OGGETTO

Fornitura del servizio di refezione 0 mensa scolastica, con preparazione pasti presso i Centri di Produzione
del Fornitore, in favore degli alunni delle scuole dellinfanzia (0 materne), primarie (o elementari) e
secondarie di 1° grado (o medie) del territorio del Comune di Reggio Calabria ed al personale avente diritto
al pasto che presta la propria opera presso le scuole per le quali € bandita la gara. Il servizio comprende
anche, su richiesta dell’Ente, dei cestini freddi in sostituzione del pasto.

Il servizio di refezione sara effettuato in favore delle sedi delle istituzioni scolastiche indicate nel capitolato
speciale d’appalto.

Il servizio di refezione scolastica, reso con pasti veicolati, comprende tutte le attivita necessarie per la
fornitura dei pasti e per I'erogazione del servizio ed & espletato in funzione delle esigenze del Comune
appaltante e delle Istituzioni scolastiche che ne fruiscono, nell’articolazione delle attivita di servizio meglio
specificata nel Capitolato Tecnico.

Il servizio di refezione scolastica dovra essere erogato agli alunni delle scuole dellinfanzia (3-5 anni),
primarie (6-11 anni) e secondarie di 1°grado (11-14 anni) del territorio del Comune di Reggio Calabria che
ne facciano richiesta, nonché, ai sensi dell’art. 2 del D.M. Interno 16 maggio 1996 e dell’art. 21 del nuovo
C.C.N.L. Scuola, sottoscritto il 29.11.2007, al personale docente in servizio in ciascuna classe o sezione
durante la refezione, al secondo insegnante in compresenza (ove prevista) ed al personale ATA di servizio
alla mensa.

2. DURATA E QUANTITATIVI. FINANZIAMENTO DELLA SPESA. COSTI DELLA SICUREZZA.

Il Contratto avra durata presumibile dal 15 del mese di ottobre al 31 del mese di maggio di ciascun anno
del triennio scolastico 2012-2013, 2013-2014 e 2014-2015 (salvo slittamenti dei predetti termini in relazione
alle esigenze delle singole scuole, ovvero alle necessarie procedure ed adempimenti di gara e contrattuali).
In ogni caso, la decorrenza iniziale del servizio sara subordinata all’avvenuta sottoscrizione del contratto a
seguito delle procedure di espletamento della gara oggetto del presente disciplinare, precisando che la
consegna effettiva del servizio avverra a partire dalla data comunicata dal’Ente e assunta nel relativo Atto di
Regolamentazione del Servizio.

I Comune potra, ove ricorrano le condizioni di legge e la convenienza, avvalersi della facolta di ripetizione
del servizio di cui allart. 57, comma 5, lett. b, del D.Lgs.163/2006, per non oltre un anno scolastico
successivo alla conclusione dell'appalto iniziale (a.s. 2015/2016), previa comunicazione data
allaggiudicatario entro il 31 maggio 2015.

I Comune si riserva altresi la facolta di risolvere il Contratto, in qualunque momento, senza ulteriori oneri
per 'Ente medesimo, qualora disposizioni legislative, regolamentari ed autorizzative non ne consentano la
prosecuzione in tutto o in parte, ovvero negli altri casi stabiliti nel contratto medesimo.

Il valore presunto annuo del contratto, calcolato moltiplicando i prezzi unitari a base d’asta per il numero dei
pasti previsti, & indicativamente di €. 850.000,00 oltre IVA al 4%, pari a circa 170.000 pasti annui previsti.

Il valore presunto triennale del contratto, calcolato moltiplicando i prezzi unitari a base d’asta per il numero
dei pasti previsti nel triennio, & indicativamente di €. 2.550.000,00 oltre IVA al 4%, pari a circa 510.000 pasti
stimati nel periodo di espletamento del servizio per il prezzo unitario a base d’asta di €. 5,00, di cui 4,50
euro (compreso 0,10 euro per oneri della sicurezza non soggetti a ribasso) per il pasto convenzionale ed
0,50 euro per il pasto con I'aggiunta di un alimento biologico. Al predetto valore occorre aggiungere quello
dell’'opzione per I'eventuale ripetizione del servizio per I'anno scolastico 2015-2016, pari a quello dell’anno
precedente, per un complessivo valore globale presunto del contratto, al lordo dell’opzione, pari ad €.
3.400.000,00.
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Le variazioni in diminuzione, da qualunque motivo determinate e di qualunque entita esse siano, comprese
quelle che superino la meta dei predetti numeri, non danno titolo al fornitore per richiedere il mutamento di
alcuna delle condizioni negoziali, che restano quelle indicate nel contratto, incluso il prezzo unitario del
pasto procapite, che viene applicato al numero degli utenti effettivi fruitori, tempo per tempo, del servizio.

Si riporta in allegato (sub n. 8) una tabella riassuntiva del valore presunto complessivo dell’appalto, ove &
anche riportata l'ubicazione di ciascuna scuola presso cui il Fornitore dovra erogare il servizio. La
medesima tabella indica anche il dettaglio del numero dei pasti, calcolato moltiplicando il numero medio
giornaliero degli aventi diritto al pasto (alunni e/o adulti, utilizzando i dati desunti dal’andamento del servizio
nell’ultimo anno 2011-2012) per i giorni presunti di erogazione del servizio.

In ogni caso, il numero dei pasti in relazione ai quali 'Ente liquidera il corrispettivo previsto saranno quelli
effettivamente prenotati e consegnati.

Con I'lmpresa aggiudicataria I'Ente stipulera un contratto, con il quale verra regolamentata la fornitura del
suindicato servizio, in conformita alle clausole e condizioni stabilite nello schema di contratto e nel capitolato
speciale d’appalto (o altrimenti definito capitolato tecnico) allegati, rispettivamente, sub n. 4 e n. 5 al
presente Disciplinare di gara.

Prima dell'attivazione del servizio, 'Ente redigera di comune accordo con il Fornitore, un Atto di
Regolamentazione del Servizio controfirmato per accettazione dalle parti, in cui verranno formalizzate le
modalita operative di gestione del servizio di refezione scolastica (data di inizio dell’attivita di mensa,
modalita di prenotazione, consegna e distribuzione dei pasti, numero del personale con le relative qualifiche
o profili professionali, mansioni, livello inquadramento nello svolgimento del servizio, riferimenti dei
responsabili del servizio, cuoco, ecc..) per tutto quanto non espressamente dettagliato o trattato nella
documentazione di gara e nell'offerta presentata dall’aggiudicatario.

Il contratto del servizio di mensa scolastica tra 'Ente ed il Fornitore verra regolato, dalle norme del
Capitolato Tecnico, nonché dalle disposizioni regolamentari contenute nell’Atto di Regolamentazione del
Servizio.

Alla spesa come sopra preventivata per il finanziamento del servizio si fara fronte in parte con fondi
comunali, in parte con contributi regionali ed in parte con i proventi delle tariffe pagate dall’utenza.

Ai fini di quanto previsto dall’art. 26 del D.Lgs 81/2008 e dalla Determinazione n. 3/2008 dell’Autorita per la
Vigilanza sui Contratti pubblici di Lavori, Servizi e Forniture, si precisa che I'importo stimato dei costi per la
sicurezza da interferenza € pari al 2% del valore complessivo del contratto.

Si allega sub 9 al presente disciplinare anche lo schema del Documento Unico di Valutazione del Rischio
per I'Eliminazione delle interferenze (D.U.V.R.l), che dev’essere comunque compilato e sottoscritto tra i
datori di lavoro delle parti prima del concreto inizio delle attivita in appalto, per come previsto e disciplinato
allart. 10 dello schema di contratto.

In sede di offerta, ciascuna ditta concorrente dovra presentare apposita dichiarazione attestante
I'ottemperanza alle misure di igiene e sicurezza sul lavoro, utilizzando il facsimile allegato sub 10 al
presente disciplinare.

3. PROCEDURA DI GARA

La procedura di scelta del contraente € quella aperta, in cui ogni operatore economico interessato, in
possesso dei requisiti di cui appresso, puo presentare un'offerta.

Il criterio di aggiudicazione € quello dell'offerta economicamente piu vantaggiosa, sulla base dei parametri
stabiliti nel presente disciplinare.

Sono ammessi a partecipare alla gara le imprese, singole o associate, in possesso dei seguenti requisiti
economico-finanziari e tecnico-organizzativi, costituenti condizioni minime di partecipazione:

a) essere iscritto per I'attivita di ristorazione collettiva nel Registro delle Imprese o in uno dei registri
professionali o commerciali dello Stato di residenza se si tratta di uno Stato del’UE in conformita
con quanto previsto dal D.Lgs. 163/2006;

b) inesistenza delle cause di esclusione di cui all’art. 38 del d.Ilgs 163/2006, espressamente riferite
allimpresa e a tutti i legali rappresentanti ed essere in regola con gli obblighi previsti dalla
normativa in materia di contribuzione previdenziale ed assicurativa dei lavoratori; al fine di
consentire al Comune di valutare la moralita professionale del concorrente ai sensi dell’art. 38,
comma 1, lett. ¢) del D. Lgs. 163/2006, si precisa che nella dichiarazione il concorrente dovra
indicare tutti i provvedimenti di condanna, riferiti a qualsivoglia fattispecie di reato, passati in
giudicato, ivi inclusi quelli per cui si beneficia della non menzione, fatti salvi esclusivamente i casi di
estinzione del reato dichiarata dal giudice dell’esecuzione, nonché di riabilitazione pronunciata dal
Tribunale di sorveglianza. Rimane, infine, fermo che, ai sensi dell’art. 38, comma 1 bis, del D.Lgs.
n. 163/2006, i casi di esclusione previsti dallo stesso articolo 38 non si applicano alle aziende o
societa sottoposte a sequestro o confisca ai sensi dell’articolo 12-sexies del decreto legge 8 giugno
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1992, n. 306, convertito, con modificazioni, dalla legge 7 agosto 1992, n. 356, o della legge 31
maggio 1965, n. 575, ed affidate ad un custode o amministratore giudiziario o finanziario;

per le Imprese che occupano non piu di 15 dipendenti e per le Imprese che occupano da 15 a 35
dipendenti che non abbiano effettuato nuove assunzioni dopo il 18/01/2000 la propria condizione
di non assoggettabilita agli obblighi di assunzione obbligatoria di cui alla legge 68/1999; oppure,
per le Imprese che occupano piu di 35 dipendenti e per le Imprese che occupano da 15 a 35
dipendenti che abbiano effettuato una nuova assunzione dopo il 18/01/2000 di essere in regola con
le norme che disciplinano il diritto al lavoro dei disabili di cui alla legge 68/1999 come da relativa
certificazione da produrre in caso di aggiudicazione;

aver realizzato complessivamente, nel triennio solare 2009-2010-2011, un fatturato nel settore
oggetto della gara (servizi di ristorazione collettiva) non inferiore ad €. 2.550.000,00, pari al valore
presunto dell’appalto, al netto d’IVA;

essere in possesso di almeno due referenze bancarie rilasciate, successivamente alla
pubblicazione del bando di gara, da primari Istituti bancari o Intermediari autorizzati ai sensi del
D.Lgs. 1.9.1993, n. 385, contenenti le dichiarazioni dei medesimi Istituti o Intermediari attestanti la
solvibilita dellimpresa concorrente;

essere in possesso della certificazione UNI EN ISO 9001:2008 (rilasciata da organismo di
certificazione accreditato, ai sensi della norma EN ISO/IEC 17021, da parte di ente aderente
allorganizzazione europea per l'accreditamento degli organismi di certificazione EA per operare
nel settore: “EA 30 - Alberghi, Ristoranti e Bar”) per I'erogazione di servizi di ristorazione collettiva,
o certificato equivalente alla certificazione UNI EN ISO 9001:2008. Ai sensi dell’art. 43 del D.Lgs.
163/20086, il concorrente, qualora non abbia accesso alle suddette certificazioni ovvero non possa
ottenerle nei termini prescritti, pud provare I'impiego di misure equivalenti di garanzia della qualita
mediante la presentazione del manuale adottato per garantire il perseguimento del sistema di
qualita in conformita alla pertinente serie di norme europee e/o mediante altra idonea
documentazione per la dimostrazione che il concorrente ha attivato liter di assicurazione del
sistema di qualita e che comunque osserva le predette norme in materia di garanzia della qualita;
aver eseguito, nel triennio scolastico 2009/2010, 2010/2011 e 2011/2012, servizi di mensa
scolastica in favore di committenti pubblici e/o privati, per un importo non inferiore, nel complesso,
ad €. 510.000,00, pari al 20% del valore presunto dell’appalto, al netto d’IVA;

disporre di uno o piu idonei centri di produzione, presenti ad una distanza rispetto a ciascun
terminale di refezione tale da garantire che tra il confezionamento e la distribuzione ai tavoli non
passi piu di un’ora e trenta minuti per come previsto all’art. 2.4.2 del capitolato tecnico ed in grado
di approntare nel complesso almeno 1.500 pasti giornalieri; a riguardo, si precisa che,
conformemente a quanto chiarito al par. 2.2.1 della Comunicazione Interpretativa della
Commissione UE 20061C 179102 sul diritto comunitario applicabile alle aggiudicazioni di appalti
non o solo parzialmente disciplinate dalle direttive “appalti pubblici®, il predetto requisito deve
essere inteso unicamente come impegno dei concorrenti a dotarsene, restando a carico del solo
aggiudicatario I'obbligo di dimostrarne il possesso prima della stipula del contratto (Cons. St., Sez.
V, n. 3887/2010);

aver effettuato il versamento della quota di contribuzione di €. 140,00 per la partecipazione alla
presente procedura, con le modalita indicate al successivo paragrafo.

3.1 MODALITA DI PRESENTAZIONE DELL’OFFERTA

L’offerta, redatta in lingua italiana, dovra pervenire al Comune di Reggio Calabria, Settore Appalti e
Contratti, Via S. Anna Il Tronco, Palazzo CEDIR, Torre IV, 2° Piano, c.a.p. 89128 Reggio Calabria entro e
non oltre il termine perentorio stabilito nel bando di gara, pena lirricevibilita dell’offerta.

L’offerta dovra essere contenuta, a pena di esclusione dalla gara, in un unico plico sigillato, recante a

scavalco dei lembi di chiusura il timbro del concorrente e la firma del legale rappresentante, con

l'indicazione altresi all’esterno dello stesso plico:

- degli estremi del mittente (denominazione o ragione sociale del concorrente); in caso di R.T.l. si veda il
successivo paragrafo 4.;

- degli estremi del destinatario: Comune di Reggio Calabria, Settore Appalti e Contratti, Via S. Anna Il
Tronco, Palazzo CEDIR, Torre IV, 2° Piano, c.a.p. 89128 Reggio Calabria;

- della dicitura “Gara a procedura aperta per I'appalto del servizio di mensa scolastica mediante
produzione dei pasti presso i centri di cottura del Fornitore”.

Il plico potra essere inviato mediante servizio postale, a mezzo di raccomandata con avviso di ricevimento,
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0 mediante corrieri privati o agenzie di recapito debitamente autorizzati, ovvero consegnato a mano da un
incaricato del concorrente - soltanto in tale ultimo caso verra rilasciata apposita ricevuta con lindicazione
dell'ora e della data di consegna - nelle giornate non festive dal lunedi al venerdi, dalle ore 9°00 alle ore
12°00.

Linvio del plico contenente lofferta & a totale ed esclusivo rischio del mittente, restando esclusa
qualsivoglia responsabilita del’lEnte appaltante ove per disguidi postali o di altra natura, ovvero, per
qualsiasi motivo, il plico non pervenga entro il previsto termine perentorio di scadenza allindirizzo di
destinazione.

Non saranno in alcun caso presi in considerazioni i plichi pervenuti oltre il suddetto termine perentorio di
scadenza, anche indipendentemente dalla volonta del concorrente ed anche se spediti prima del termine
medesimo; cid vale anche per i plichi inviati a mezzo raccomandata con avviso di ricevimento, a nulla
valendo la data di spedizione risultante dal timbro postale dellagenzia accettante; tali plichi non verranno
aperti e verranno considerati come non consegnati.

Il suddetto plico deve contenere al suo interno, a pena di esclusione dalla gara, tre buste sigillate tutte
recanti a scavalco dei lembi di chiusura il timbro del concorrente e la firma del legale rappresentante, con
l'indicazione altresi all’esterno di ciascuna busta:
- degli estremi del mittente (denominazione o ragione sociale del concorrente, in caso di R.T.l. si
veda il successivo paragrafo 4),
- degli estremi del destinatario: Comune di Reggio Calabria, Settore Appalti e Contratti, Via S. Anna Il
Tronco, Palazzo CEDIR, Torre 1V, 2° Piano, c.a.p. 89128 Reggio Calabria.

Le buste dovranno essere non trasparenti (tali da non rendere conoscibile il loro contenuto) e dovranno
riportare, rispettivamente, la dicitura ed avere il contenuto come di seguito specificato:

BusTA DICITURA CONTENUTO

Gara a procedura aperta per I'appalto del

< N1 servizio di mensa scolastica mediante
produzione dei pasti presso i centri di cottura
del Fornitore - Documentazione amministrativa

Documentazione amministrativa
di cui al paragrafo 3.2 del presente
Disciplinare di gara

Gara a procedura aperta per I'appalto del

< N°2 servizio di mensa scolastica mediante

produzione dei pasti presso i centri di cottura
del Fornitore - Offerta Tecnica

Offerta tecnica di cui al paragrafo 3.3 del
presente Disciplinare di gara

Gara a procedura aperta per I'appalto del

< N°3 servizio di mensa scolastica mediante

produzione dei pasti presso i centri di cottura
del Fornitore - Offerta Economica

Offerta economica di cui al paragrafo 3.4
del presente Disciplinare di gara

L’offerta tecnica, da inserire nella busta 2, non dovra contenere alcun riferimento o menzione alle condizioni
economiche.

Le espressioni “busta/e sigillata/e” e “plico sigillato” di cui sopra comportano che la busta ed il plico, oltre
alla normale chiusura loro propria, devono essere chiusi mediante l'applicazione su tutti i lembi di chiusura
di un sigillo con ceralacca, ovvero di una qualsiasi impronta 0 segno impresso su un materiale plastico,
ovvero di una striscia di carta incollata sui lembi di chiusura, o sigillatura equivalente atta in ogni caso ad
assicurare la segretezza dell'offerta e nello stesso tempo a confermare l'autenticita della chiusura originaria.

3.2 DOCUMENTAZIONE AMMINISTRATIVA (BUSTAN. 1)

La Busta n. 1 “Gara a procedura aperta per I'appalto del servizio di mensa scolastica mediante
produzione dei pasti presso i centri di cottura del Fornitore — Documentazione amministrativa”
dovra contenere un indice completo del proprio contenuto, nonché, a pena di esclusione dalla gara, la
seguente documentazione:

3.2.1 copia del presente Disciplinare di gara, senza aggiunte o integrazioni, debitamente sottoscritto in
modo leggibile per accettazione dal legale rappresentante del concorrente;
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3.2.2

3.2.3

3.24

3.2.5

3.2.6
3.2.7

3.2.8

3.2.9

copia del Capitolato Tecnico e dello schema di Contratto, non compilati e senza aggiunte o
integrazioni, debitamente sottoscritti in modo leggibile per accettazione dal legale rappresentante
del concorrente;

dichiarazione conforme al facsimile di cui all’Allegato 1 al presente Disciplinare, in lingua italiana,
resa anche ai sensi degli artt. 38, 46 e 47 del D.P.R. 445/2000, sottoscritta dal legale
rappresentante del concorrente attestante, tra l'altro, il possesso dei requisiti morali, professionali
ed economico-finanziari stabiliti al superiore paragrafo 3. Ai sensi dell’art. 79 comma 5 quinquies del
D.Lgs 163/2006 e s.m.i. il Concorrente & tenuto ad indicare nella predetta dichiarazione sia il
domicilio eletto che il numero di fax a cui il Comune inviera le comunicazioni inerenti la presente
procedura;

procura speciale nel caso in cui la dichiarazione di cui al precedente punto sia resa da un
Procuratore speciale;

fotocopia di un documento didentita in corso di validita del Legale rappresentante o suo
Procuratore, che ha sottoscritto le dichiarazioni di cui al precedente punto 3.2.3;

originale delle referenze bancarie di cui al precedente paragrafo 3, lett. e);

copia semplice del/i certificato/i attestante/i il possesso della/e certificazione/i UNI EN 1SO
9001:2008, di cui al precedente paragrafo 3, lett. f); ovvero copia semplice del certificato
equivalente alla certificazione UNI EN ISO 9001:2008; ovvero, in mancanza delle predette
certificazioni, copia del manuale adottato per garantire il perseguimento del sistema di qualita in
conformita alla pertinente serie di norme europee e copia dell’altra idonea documentazione per la
dimostrazione che il concorrente ha attivato l'iter d'implementazione del sistema di qualita e che
comunque osserva le predette norme in materia di garanzia della qualita;

elenco riassuntivo, conforme allo schema riportato in calce al facsimile di dichiarazione di cui al
punto 3.2.3, dei servizi di mensa scolastica eseguiti in favore di committenti pubblici e/o privati nel
triennio scolastico 2009/2010, 2010/2011 e 2011/2012, con l'indicazione dei destinatari dei servizi
stessi, del periodo di esecuzione cui si riferisce la fattura, dellimporto della fattura, del numero dei
pasti cui si riferisce la fattura, da cui risulti il possesso minimo del valore di cui al precedente
paragrafo 3, lett. g); a dimostrazione dei suddetti dati, devono essere allegate le certificazioni
rilasciate e vistate dalle pubbliche amministrazioni committenti ovvero le dichiarazioni dei privati
committenti, comprendenti, oltre ai suddetti elementi, anche I'attestazione di regolare esecuzione
dei servizi. Non saranno presi in considerazione i servizi per cui non venga fornita la suddetta
attestazione del committente completa dei dati come sopra richiesti, 0 in cui l'indicazione degli
stessi sia parziale 0 non univoca (ad es. sia riportato il numero dei pasti forniti per anno solare e
non per anno scolastico).

documento comprovante la costituzione del deposito cauzionale provvisorio pari al 2% dellimporto
a base d’'asta al netto d'iva (€. 51.000,00), prestato ai sensi dellart. 75 del D.Lgs. 163/2006,
contenente, a pena di esclusione, I'impegno di un fideiussore (istituto bancario o impresa
assicurativa) a rilasciare la garanzia fidejussoria per I'esecuzione del contratto, di cui all’art. 113 del
D.Lgs. 163/2006 e di cui all’art. 17 del capitolato speciale di appalto. Nel caso di costituendi R.T.1.,
la predetta garanzia fideiussoria provvisoria deve essere, a pena di esclusione, intestata a tutte le
imprese facente pari del raggruppamento e sottoscritta almeno dal rappresentante legale della
capogruppo. La fidejussione bancaria o polizza assicurativa, avente validita per almeno 180
(centottanta) giorni dalla data di scadenza del termine per la presentazione dell'offerta, deve
prevedere espressamente la rinuncia al beneficio della preventiva escussione del debitore
principale, la rinuncia all'eccezione di cui all'articolo 1957, comma 2, del codice civile, nonché
l'operativita della garanzia medesima entro quindici giorni, a semplice richiesta scritta della stazione
appaltante (art. 75 del D.Lgs. 163/2006). La cauzione copre il rischio della mancata sottoscrizione
del contratto per fatto dell'aggiudicatario ed & svincolata di diritto al momento della sottoscrizione del
contratto. L'importo della cauzione provvisoria € ridotto del cinquanta per cento per i concorrenti ai
quali sia stata rilasciata, da organismi accreditati, ai sensi delle norme europee della serie UNI CEI
EN 45000 e della serie UNI CEI EN ISO/IEC 17000, la certificazione del sistema di qualita conforme
alle norme europee della serie EN ISO 9000. Per fruire di tale beneficio, il concorrente dovra
produrre nella busta 1 (in originale ovvero in copia semplice con dichiarazione di autenticita e copia
di un documento di identita in corso di validita del sottoscrittore) la certificazione di qualita conforme
alle norme europee EN ISO 9000. In alternativa, il possesso del suddetto requisito potra esser
attestato con idonea dichiarazione resa dal concorrente ai sensi dellart. 47 del D.P.R. 445/2000
attestante il possesso della detta certificazione. Si precisa inoltre che:
a) in caso di partecipazione in RTI orizzontale, cosi come definito dall’art 37, comma 2, del
D.Lgs. n. 163/2006, nonché in caso di partecipazione in RTI di tipo misto e/o consorzio ordinario
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di concorrenti di cui all’art. 34, comma 1, lett. €) del D.Lgs. n. 163/06, il concorrente puo godere
del beneficio della riduzione della garanzia solo laddove tutte le imprese che costituiscono il
raggruppamento e/o il consorzio ordinario siano in possesso della predetta certificazione,
attestata da ciascuna impresa secondo le modalita sopra previste;

b) in caso di partecipazione in RTI verticale, cosi come definito dallart. 37, comma 2, del
D.Lgs. 163/2006, il concorrente potra godere del beneficio della riduzione della garanzia
laddove tutte le imprese che costituiscono il raggruppamento siano in possesso della predetta
certificazione, attestata da ciascuna impresa secondo le modalita sopra previste; laddove solo
alcune tra le imprese che costituiscono il raggruppamento verticale siano in possesso della
predetta certificazione, il raggruppamento stesso pud beneficiare di detta riduzione in ragione
della parte delle prestazioni contrattuali che ciascuna impresa raggruppata e/o raggruppanda
assume nella ripartizione dell’'oggetto contrattuale all'interno del R.T.L.;

C) in caso di partecipazione in Consorzio di cui alle lettere b) e c¢) dell'art. 34, comma 1, del
D.Lgs. n. 163/06, il concorrente pud godere del beneficio della riduzione della garanzia solo nel
caso in cui il Consorzio sia in possesso della predetta certificazione.

3.2.10 documento attestante I'avvenuto versamento della quota di contribuzione all’Autorita di Vigilanza sui
Contratti Pubblici di cui allart. 1, commi 65 e 67, della L. 23 dicembre 2005, n. 266, recante
evidenza del codice di identificazione della procedura di gara (CIG). Il pagamento della quota di
contribuzione pari ad €. 140,00 dovra avvenire con una delle seguenti modalita:
3.2.10.1. on line, mediante carta di credito dei circuiti Visa, MasterCard, Diners, American Express.
Per eseguire il pagamento sara necessario collegarsi ed iscriversi al “Servizio di
riscossione” dell’Autorita per la Vigilanza sui Contratti Pubblici raggiungibile all'indirizzo
http://contributi.avcp.it e seguire le istruzioni a video ovvero il manuale del servizio; a
riprova dell'avvenuto pagamento, il partecipante deve allegare la stampata della ricevuta
di pagamento, trasmessa dal “sistema di riscossione” della medesima;

3.2.10.2. in contanti, muniti del modello di pagamento rilasciato dal succitato Servizio di riscossione,
presso tutti i punti vendita della rete dei tabaccai lottisti abilitati al pagamento di bollette e
bollettini; a riprova dell'avvenuto pagamento, il partecipante deve allegare lo scontrino
originale rilasciato dal punto vendita ove si & effettuato il pagamento.

La mancata dimostrazione dell’avvenuto versamento della predetta quota di contribuzione & causa

di esclusione dalla procedura di scelta del contraente ai sensi dell’art. 1, comma 67 della legge 23

dicembre 2005, n. 266.

Questa stazione appaltante procederd, ai fini dell’'esclusione dalla gara del partecipante, al controllo,

anche tramite l'accesso al SIMOG, dellavvenuto pagamento, dell’esattezza dellimporto e della

rispondenza del CIG riportato sulla ricevuta del versamento con quello assegnato alla procedura in

COrso;

3.2.11 dichiarazione conforme al facsimile di cui all’Allegato 10 al presente Disciplinare, in lingua italiana,
resa anche ai sensi degli artt. 38, 46 e 47 del D.P.R. 445/2000, sottoscritta dal legale
rappresentante del concorrente, attestante I'ottemperanza alle misure di igiene e sicurezza sul
lavoro;

3.2.12 In caso di partecipazione in RTI o Consorzi, copia della documentazione indicata nel successivo
paragrafo 4 del presente Disciplinare;

3.2.13 in caso di ricorso al cd. avvalimento, ai fini della dimostrazione del possesso dei requisiti per la
partecipazione e della utilizzazione dei mezzi tecnici e/o economici per I'esecuzione dell’appalto,
copia della documentazione indicata nel successivo paragrafo 4 del presente Disciplinare.

Si rammenta che la falsa dichiarazione:

a) comporta responsabilita e sanzioni civili e penali ai sensi dell’art. 76 D.P.R. 445/2000;

b) costituisce causa d’esclusione dalla partecipazione a gare per ogni tipo di appalto.

In ordine alla veridicita delle dichiarazioni, 'Ente si riserva di procedere, a campione, a verifiche d'ufficio.
Non & ammessa la sostituzione dei certificati e delle dichiarazioni con fotocopie e duplicati non autenticati
nelle forme previste dagli articoli 18 e 19 del D.P.R. n. 445/2000.

3.3 OFFERTA TECNICA (BUSTAN. 2)

La Busta n. 2 “Gara a procedura aperta per I'appalto del servizio di mensa scolastica mediante
produzione dei pasti presso i centri di cottura del Fornitore — Offerta Tecnica dovra contenere, a pena
di esclusione dalla gara, la seguente documentazione:

- un Indice completo di quanto in essa contenuto riportante - per ciascuna sezione, capitolo o
paragrafo - il numero della pagina di riferimento;
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- un Progetto Esecutivo delle attivita del servizio, composto da elaborati nella consistenza ritenuta
idonea dall’'offerente, contenente la specificazione completa, univoca e dettagliata delle attivita
operative e delle relative modalita a mezzo delle quali I'appaltatore intende dare sviluppo alle
prestazioni dedotte nel Capitolato Speciale d’Appalto, nello schema di contratto e nei rispettivi
allegati. Poiché i servizi informatici oggetto del presente appalto sono caratterizzati dalla necessita
di avere elevatissima professionalita nel personale coinvolto nell’erogazione dei servizi stessi, il
progetto deve essere corredato di tutti gli elementi ritenuti opportuni dall’offerente, atti a consentire
alla Commissione una valutazione qualitativa del livello del servizio erogabile e quindi delle
professionalita cui si intende affidare tale servizio, di modo da poter individuare [lofferta
economicamente piu vantaggiosa.

[l Progetto Esecutivo dovra essere:

(i) redatto in lingua italiana;

(i) prodotto in un originale e due copie cartacee, oltre a una su cd-rom, in formato Word;

(i) conforme al fac-simile di cui all’Allegato 2 al presente Disciplinare e articolato secondo
I'elencazione dei punti indicati nello “Schema di risposta” riportato nel suddetto facsimile
allegato 2; ogni punto deve essere esauriente per se stesso, senza richiami non contenuti
nella documentazione presentata;

(iv)  privo di qualsivoglia indicazione (diretta o indiretta) relativa ai prezzi degli elementi dell’'offerta
economica;

(v)  firmato o siglato in ogni sua pagina e sottoscritto nell'ultima pagina, nel caso di impresa
singola, dal legale rappresentante/procuratore speciale dellImpresa;

(vi)  nel caso di R.T.I. costituito o di Consorzio, dal legale rappresentante/procura- tore speciale
del’'lmpresa mandataria o del Consorzio; nel caso di R.T.l. costituendo, dal legale
rappresentante/procuratore speciale di tutte le Imprese raggruppande;

(vii)  presentato su fogli singoli di formato DIN A4, non in bollo, con una numerazione progressiva
ed univoca delle pagine (es. 1 di 40) ed ogni paragrafo o sezione deve riportare una
numerazione progressiva;

(viii) contenuto entro le 40 (quaranta) pagine.

Si precisa che:

(ix) gli allegati (Elaborati in scala, Schede tecniche/Dettaglio ed immagine delle attrezzature
fornite, Percorsi, Tavola sinottica), pur essendo parte integrante del Progetto Esecutivo non
rientrano nel computo del numero massimo di pagine né nell’obbligo del formato dei fogli (rif.
(vii) e (viii) precedenti);

(x)  le migliorie proposte devono essere rappresentate organicamente nel progetto evidenziando
per ognuna di esse I'immagine e le caratteristiche tecniche ed estetiche oltre a quant’altro
ritenuto utile ai fini di una maggiore comprensione di quanto proposto (elementi
caratterizzanti la miglioria proposta);

(xi) nella Busta n. 2 potra essere inserita ogni altra documentazione di carattere tecnico che
I'Impresa ritenga opportuno presentare: tale documentazione non deve ritenersi sostitutiva di
parti del Progetto Esecutivo;

(xii) il costo delle migliorie offerte & ricompreso nell’'offerta economica presentata (busta 3).

Il Progetto Esecutivo dovra necessariamente contenere tutti gli elementi che permettono di caratterizzare
il servizio offerto sotto tutti gli aspetti del ciclo tecnico organizzativo per la conduzione e la gestione della
refezione scolastica. In particolare, dovra recare una descrizione completa e dettagliata dei prodotti e servizi
offerti, con riferimento a ciascuno degli aspetti indicati ai punti seguenti:

3.3.1. Organizzazione complessiva del servizio

a) relazione recante, per ciascuno dei Centri di Cottura o di Produzione di cui il concorrente s'impegna
a dotarsi in caso di aggiudicazione (indicati nell’elenco di cui alla dichiarazione inserita nella busta n.1):
a.1) la capacita produttiva complessiva del Centro, espressa in numero di pasti per ciclo di
lavorazione, dimostrata mediante la presentazione di una dichiarazione giurata di un tecnico
abilitato (ingegnere, architetto, geometra o perito industriale iscritto al relativo albo), corredata
dalle schede tecniche degli impianti e delle attrezzature di cui il Centro sara dotato, rilasciate dal

costruttore o fornitore dei medesimi impianti e attrezzature;
a.2) la capacita produttiva disponibile del Centro in numero di pasti che potranno essere forniti al
Comune di Reggio Calabria, intesa come capacita produttiva che residua da eventuali obblighi di
prestazione di servizi in favore di altri committenti, pur se verra apprezzata dalla Commissione la
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dichiarazione d’'impegno del fornitore, resa sotto la propria responsabilita in seno alla stessa
relazione in questione, a utilizzare il centro di produzione esclusivamente per il servizio di
refezione scolastica del Comune di Reggio Calabria;

a.3) la struttura del Centro, con riferimento alla descrizione del dimensionamento delle aree dedicate
alle varie fasi del ciclo produttivo, all'indicazione delle unita di personale impiegate, delle
dotazioni tecnologiche (attrezzature, materiali, sistemi di cottura e conservazione degli alimenti,
macchinari e arredamento) e alla descrizione dell’organizzazione complessiva del processo di
produzione dei pasti oggetto del presente disciplinare (dalla fase dell’approvvigionamento delle
materie prime fino alla fase della produzione del pasto e del suo confezionamento, veicolazione
esclusa); inoltre, se del caso, I'lmpresa potra presentare, in allegato al progetto, i seguenti
elaborati, in scala, ai fini della migliore rappresentazione della struttura e del funzionamento del
Centro: lay-out risultante da planimetria 1/100 con legenda apparecchiature, pianta,
assonometria e immagini prospettiche delle viste piu significative, oltre alla scheda
tecnica/dettaglio ed allimmagine degli impianti e delle dotazioni tecnologiche che verranno
installati dal Fornitore.

a.4) [lindicazione dell'ulteriore centro di produzione che sara eventualmente messo a disposizione
per la gestione delle emergenze;

b) relazione sulle modalita di scelta ed approvvigionamento delle derrate alimentari e sulle strategie
di controllo per il mantenimento degli standards qualitativi dichiarati; saranno valutati il possesso di
eventuali certificazioni, rilasciate da un ente di certificazione accreditato, del Sistema di Gestione per la
sicurezza alimentare, in conformita alle norme UNI EN ISO 22000:2005, ovvero della rintracciabilita
nelle filiere agroalimentari in conformita alle norme UNI EN ISO 22005:2008;

c) relazione relativa all’'organizzazione della fase di veicolazione dei pasti dal centro di cottura alle
mense terminali, con evidenza degli elementi che possano dimostrare I'efficienza e I'efficacia della
predetta fase (numero, tipo, requisiti e caratteristiche delle attrezzature che saranno utilizzate per il
trasporto con particolare riferimento al numero ed alla tipologia dei contenitori termici e dei veicoli che
verranno messi a disposizione, n. unita di personale utilizzate, percorsi, ecc...);

d) relazione sullorganizzazione della fase di somministrazione dei pasti agli utenti nelle mense
terminali, con evidenza degli elementi che possano dimostrare I'efficienza e l'efficacia della fase in
questione (materiali ed attrezzature utilizzati, n. unita di personale impiegate rispetto al rapporto minimo
stabilito in capitolato, ripartizione nelle sedi di refezione, modalita di svolgimento della fase in
questione, ecc...);

e) organigramma del personale che si intende utilizzare, con indicazione numerica complessiva e monte
ore settimanale per qualifica e livello retributivo, ed elenco del personale che verra addetto alla
preparazione, trasporto e distribuzione dei pasti nelle mense terminali, distintamente suddiviso per le
relative fasi, con indicazione degli specifici titoli professionali e del numero e tipologia dei corsi di
formazione e aggiornamento professionale frequentati negli ultimi due anni dallo stesso personale; tale
sezione dovra riportare altresi il nominativo ed il curriculum formato europeo delle unita di personale
che si intendera proporre per il ruolo di Responsabile del servizio e per le mansioni di Cuoco, con
indicazione dei rispettivi titoli di studio, professionali, anni di esperienza nella ristorazione collettiva e
scolastica, formazione, ecc.;

f) relazione sul’lampiezza della gamma dei prodotti biologici che il concorrente Fornitore, su richiesta
dellEnte, & in grado di fornire in luogo di quelli che nell’allegato n. 2 al capitolato speciale d’appalto
sono previsti come convenzionali (€ necessario presentare I'elenco analitico delle derrate di produzione
biologica che si & in grado di fornire al posto delle derrate convenzionali, con indicazione del
nominativo del produttore e del relativo organismo di controllo).

3.3.2. Controllo ispettivo ed analisi microbiologiche

Relazione relativa alla quantita, tipologia e periodicita dei controlli ispettivi e delle analisi microbiologiche che

il concorrente si impegna ad effettuare per preparare i pasti destinati al Comune di Reggio Calabria; dovra

comunque essere indicato il/i laboratorio/i di analisi presso cui il concorrente intende effettuare le analisi

obbligatorie previste dal capitolato e quelle aggiuntive eventualmente proposte.

Allegata alla relazione dovra essere presentata una dichiarazione redatta in conformita al modello di cui

all’'Allegato 2 del presente Disciplinare di gara, con cui l'offerente:

a) siobbliga a nominare gli organismi di Ispezione/Certificazione che abbiano i seguenti requisiti:
e accreditamento per le attivita ispettive nel settore Alimentare a fronte della norma europea UNI

CEI EN ISO/IEC 17020:2005 da parte di un Organismo di Certificazione accreditato ACCREDIA,
0 pari accreditamento rilasciato da altro ente di Accreditamento firmatario degli accordi di Mutuo
riconoscimento nello schema specifico (fatto salvo quanto diversamente stabilito da eventuale
normativa giuridica nazionale o comunitaria);
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e/o
e accreditamento per le attivita di certificazione di Sistemi di Gestione per la Qualita a fronte della
norma europea UNI CEI EN ISO/IEC 17021:2006 per Settore di Accreditamento 3 “Industrie
Alimentari, delle Bevande e del Tabacco” e/o 35 “Servizi professionali di impresa” da parte di un
Organismo di Certificazione accreditato ACCREDIA, o pari accreditamento rilasciato da altro
ente di Accreditamento firmatario degli accordi di Mutuo riconoscimento nello schema specifico
(fatto salvo quanto diversamente stabilito da eventuale normativa giuridica nazionale o
comunitaria);
b) si obbliga ad utilizzare i predetti organismi per I'attivita di controllo indicata nella Tabella 1 riportata
nel citato modello di cui all’Allegato 2;
¢) indica il numero di giornate annue in cui i predetti organismi effettueranno i controlli previsti nella
predetta Tabella 1 dell’Allegato 2.
d) si obbliga a nominare il/i laboratorio/i di analisi, in possesso dei requisiti indicati nella predetta
Tabella 1 dell’Allegato 2, presso cui intende effettuare le analisi;
e) indica I'eventuale maggior livello di frequenza delle analisi rispetto al quello mensile previsto dal
capitolato.

3.3.3. Progetto Migliorativo degli Ambienti e del Servizio

[l progetto deve riportare una dettagliata esposizione delle modalita, relative anche alle fonti di

finanziamento (da dimostrare idoneamente) dei relativi investimenti, con le quali I'lmpresa concorrente:

3.3.3.1 intende migliorare gli ambienti (proposte che potranno rendere piu confortevoli o funzionali i locali
delle sedi di refezione ovvero rendere piu gradevole il momento del consumo del pasto) o le
dotazioni tecnologiche (proposte migliorative delle dotazioni tecnologiche esistenti presso le sedi
di refezione);

3.3.3.2 intende migliorare aspetti o elementi del Capitolato Tecnico che riverberano a vantaggio del
servizio e dellAmministrazione.

Le suddette migliorie devono essere altresi descritte nella tavola sinottica riportata nello schema di offerta

tecnica allegata 2 al presente disciplinare. Inoltre, se del caso, I'lmpresa potra presentare, in allegato al

progetto, elaborati e documenti a illustrazione delle migliorie proposte.

Tutte le proposte migliorative dovranno essere valorizzate e quotate economicamente, riportando, oltre alla

somma complessiva di ciascuna proposta, anche il dettaglio delle macro voci di costo per lavori, servizi,

forniture e personale.

3.3.4. Progetto di Educazione e Comunicazione Alimentare

Un progetto dettagliato di educazione e comunicazione alimentare, contenente proposte migliorative con

riferimento allutenza scolastica, al corpo docente e ai genitori, secondo le seguenti tipologie di servizi

aggiuntivi:

3.3.4.1 progetto di educazione alimentare da attivare nelle scuole, nel quale siano coinvolti, a vario titolo e
con varie modalita i piccoli utenti e le loro famiglie, nonché il personale scolastico, previo accordo
con le competenti autorita;

3.3.4.2 piano di comunicazione, mediante attivita di realizzazione e distribuzione di materiale informativo
sul servizio di refezione scolastica comunale;

3.3.4.3 servizi di informazione ed assistenza destinati alle famiglie degli utenti delle scuole sui diversi
aspetti del servizio di ristorazione scolastica erogato nelle scuole stesse.

Se del caso, I'lmpresa potra presentare, in allegato al progetto, elaborati e documenti a illustrazione delle

migliorie proposte.

Tutte le proposte migliorative dovranno essere valorizzate e quotate economicamente, riportando, oltre alla

somma complessiva di ciascuna proposta, anche il dettaglio delle macro voci di costo per lavori, servizi,

forniture e personale. L'Ente si riserva la facolta di procedere alla verifica delle dichiarazioni rese

dall’aggiudicatario nell’Offerta Tecnica.

3.4 OFFERTA ECONOMICA (BUSTA N. 3)

La Busta n. 3 “Gara a procedura aperta per I'appalto del servizio di mensa scolastica mediante
produzione dei pasti presso i centri di cottura del Fornitore — Offerta Economica’ dovra contenere, a
pena di esclusione dalla gara, una Dichiarazione d’offerta, conforme al facsimile di cui allAllegato 3 del
presente Disciplinare di gara, redatta in carta semplice e sottoscritta con le modalita di cui appresso.

Inoltre, nella predetta busta n. 3, a corredo dell’offerta economica, deve essere inserito, debitamente
sottoscritto in ogni pagina dal legale rappresentante del concorrente o persona munita da comprovati poteri

Per il concorrente (timbro e firma).........cocooiii i

Schema di Disciplinare di Gara Pag. 10di 27



di firma la cui procura sia stata prodotta nel plico d’invio, un documento, recante I'articolazione delle
singole voci di _costo che concorrono a formare l'importo complessivo netto offerto (quale, a titolo
esemplificativo, le voci del costo del lavoro per ogni figura professionale impiegata nellappalto come
determinato periodicamente nelle apposite tabelle del Ministero del Lavoro e delle Politiche Sociali, relative
al/ai contratto/i collettivo/i applicato/i, gli investimenti da effettuare per I'esecuzione delle attivita contrattuali,
le spese generali, gli oneri di sicurezza e l'utile che il Concorrente intende perseguire), con la ripartizione
analitica, la quantificazione ed imputazione dei suddetti costi e lindicazione delle giustificazioni che
serviranno per accertare il carattere non anomalo dell’'offerta. A tale fine occorrera compilare la tabella
“B” del citato allegato 3 al presente Disciplinare. Tale tabella deve essere corredata da una relazione
dimostrativa delle suddette voci di prezzo e degli altri elementi di valutazione dell'offerta indicati nel
disciplinare di gara.
Nelle ipotesi in cui l'offerente:

a) disponga di condizioni eccezionalmente favorevoli per 'esecuzione del servizio;

b) abbia ottenuto un aiuto di Stato, con particolare riferimento alla materia fiscale, contributiva e

previdenziale;

dovra altresi allegare alla relazione, i necessari documenti probatori.
Le giustificazioni dovranno contenere le indicazioni del Concorrente sulle parti che lo stesso intende
segretare, in quanto costituiscono, secondo motivata e comprovata dichiarazione dell’'offerente, segreti
tecnici o commerciali.
Nella detta busta n. 3 non devono essere inseriti altri documenti oltre I'offerta economica e le giustificazioni
di cui sopra.
La Dichiarazione d'offerta dovra essere firmata o siglata in ogni pagina e sottoscritta, pena 'esclusione, per
esteso nell'ultima dal legale rappresentante dell’lmpresa o da persona munita da comprovati poteri di firma
la cui procura sia stata prodotta nella busta 1 (in caso di R.T.l. si veda il successivo paragrafo 4 del
presente Disciplinare di gara).

La Dichiarazione d’offerta deve riportare separatamente il prezzo offerto relativamente alle seguenti
articolazioni/varianti del servizio di refezione scolastica mediante produzione dei pasti presso i centri di
produzione del fornitore:

A) Prezzo per la fornitura del servizio di mensa

P1) Prezzo del pasto con servizio di distribuzione e fornitura da parte del Fornitore di stoviglie e tovagliato
monouso e di acqua minerale;

B) Prezzo sostitutivo

P2) Prezzo cestini freddi;

C) Prezzo aggiuntivo

P3) prezzo aggiuntivo per impiego di derrate biologiche, tipiche o tradizionali. Al fine del dimensionamento
dei costi e della relativa offerta economica, si precisa che, di regola, il numero delle predette derrate non
sard superiore a uno per pasto, salvo diverse offerte formulate in sede di gara nellambito delle offerte
migliorative a parita di prezzo e salva comunque la facolta per 'Amministrazione di non disporre I'impiego di
derrate biologiche.

Basi d’Asta
Non sono ammesse offerte in aumento rispetto ai prezzi unitari a base d’asta di seguito indicati, al netto
d’IVA di legge:

Rif. Prezzi |Descrizione Base d'asta in
€uro, escl. IVA

Prezzo per la fornitura del servizio di mensa

P1 Prezzo unitario per pasto con servizio di distribuzione e fornitura da parte del €.4,40
Fornitore di stoviglie e tovagliato monouso e di acqua minerale

(al prezzo di €. 4,40 a base d’asta si aggiungono €. 0,10 per oneri della
sicurezza non soggetti a ribasso)

Prezzo sostitutivo

P2 Prezzo unitario per cestino freddo €.2,00
Prezzo aggiuntivo

P3 Prezzo aggiuntivo per impiego di ogni singola derrata biologica, tipica o €.0,50
tradizionale
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In ogni caso, i prezzi offerti per ciascuna componente del servizio dovranno essere espressi in euro e,
comunque, si intenderanno, omnicomprensivi di tutti gli oneri, spese e remunerazione, per l'esatto e
puntuale adempimento di ogni obbligazione contrattuale. | prezzi offerti per ciascuna componente del
servizio si intenderanno, altresi, fissi ed invariabili per tutta la durata del Contratto.

Ai fini del’assegnazione del punteggio per lofferta economica, si precisa che i prezzi offerti dovranno
essere espressi in Euro, con una cifra che comprenda al massimo due decimali dopo la virgola.

Si avverte che la formulazione dell’'offerta economica con modalita diverse dalla compilazione del modello
allegato al presente disciplinare ovvero la mancata compilazione del medesimo in ogni sua parte
comportera 'esclusione dalla gara.

3.5 MODALITA DI AGGIUDICAZIONE DELLA GARA

3.5.1. CRITERIO DI AGGIUDICAZIONE
La gara verra aggiudicata a favore dell'offerta economicamente piu vantaggiosa, secondo i criteri e le
modalita di seguito stabilite.

3.5.2. CAUSE DI ESCLUSIONE

Saranno esclusi dalla gara, oltre ai concorrenti che offriranno prezzi superiori alla base d’asta, anche quelli
che non osserveranno le modalita richieste per la compilazione e la presentazione delle offerte.

Saranno inoltre esclusi dalla gara i concorrenti che presentino:

- offerte nelle quali fossero sollevate eccezioni e/o riserve di qualsiasi natura alle condizioni di fornitura
del servizio specificate nello Schema di Contratto e/o nel Capitolato Tecnico e nei rispettivi Allegati,

- offerte che siano sottoposte a condizione,

- offerte che sostituiscano, modifichino e/o integrino le predette condizioni di fornitura del servizio,

- offerte incomplete e/o parziali,

- offerte di prodotti che non possiedano le caratteristiche minime stabilite nel Capitolato Tecnico e/o nello
Schema di Contratto, ovvero di servizi connessi con modalita difformi, in senso peggiorativo, da quanto
stabilito nel Capitolato Tecnico e/o nello Schema di Contratto;

- offerte mancanti o incomplete dell’allegazione anche di uno solo dei documenti specificatamente
richiesti, salva la facolta di completamento e chiarimento prevista dall’art. 46 del D. Lgs 163/2006;

- offerte per le quali vi sia incertezza assoluta sul contenuto o sulla provenienza, per difetto di
sottoscrizione o di altri elementi essenziali ovvero in caso di non integrita del plico contenente I'offerta o
altre irregolarita relative alla chiusura dei plichi, tali da far ritenere, secondo le circostanze concrete,
che sia stato violato il principio di segretezza delle offerte.

Saranno altresi esclusi:

- i concorrenti coinvolti in situazioni oggettive lesive della par condicio tra concorrenti e/o lesive della
segretezza delle offerte;

- i concorrenti che abbiano reso false dichiarazioni.

Si rammenta, a tal proposito, che la falsita in atti e le dichiarazioni mendaci:
a) comportano sanzioni penali ai sensi dell’art. 76 del D.P.R. n. 445/2000;
b) costituiscono causa d’esclusione dalla partecipazione alla presente gara.

3.5.3. DISPOSIZIONI DI CARATTERE GENERALE E PARTICOLARE
Si precisa che:

- in caso di discordanza tra quanto indicato in cifre e quanto indicato in lettere, prevarra quanto piu
favorevole allAmministrazione;

- le eventuali correzioni saranno ritenute valide solo se espressamente confermate e sottoscritte;

- il Comune di Reggio Calabria si riserva il diritto di:

a) non procedere all’aggiudicazione se nessuna offerta risulti conveniente o idonea in relazione
all'oggetto contrattuale;

b) procedere all'aggiudicazione anche in presenza di una sola offerta valida;

c) sospendere, reindire o non aggiudicare la gara motivatamente;

d) non stipulare motivatamente il Contratto anche qualora sia intervenuta in precedenza
I'aggiudicazione;

- il Comune di Reggio Calabria e/o la Commissione giudicatrice si riservano di richiedere ai concorrenti
di completare o di fornire chiarimenti in ordine al contenuto della documentazione e delle dichiarazioni
presentate, con facolta di assegnare un termine perentorio, entro cui le imprese concorrenti devono far
pervenire le dette precisazioni e/o giustificazioni, pena I'esclusione dalla gara;

- le offerte anormalmente basse verranno valutate ai sensi degli articoli 86, 87, 88 e 89 del D.Lgs. n.
163/2006;
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- gli offerenti sono vincolati alle offerte presentate per un periodo di 180 giorni naturali e consecutivi dalla
data di scadenza del termine di presentazione delle offerte;

- in ordine alla veridicita delle dichiarazioni, il Comune si riserva di procedere, anche a campione, a
verifiche d’ufficio;

- qualora venga accertata la realizzazione nella presente gara di pratiche e/o intese restrittive della
concorrenza e del mercato vietate ai sensi della normativa applicabile, ivi inclusi gli articoli 81 e ss. del
Trattato CE e gli articoli 2 e ss. della Legge n. 287/1990, nel’ambito delle successive procedure di gara
indette dal Comune di Reggio Calabria, al fine della motivata esclusione dalla partecipazione nelle
stesse procedure, anche ai sensi dell’articolo 38, comma 1, lettera f), D.Lgs. n. 163/2006 e s.m.i. e
dell’articolo 68, R.D. n. 827/1924.

- il Comune di Reggio Calabria si riserva, altresi, di segnalare all’Autorita Giudiziaria I'eventuale
realizzazione nella presente gara di pratiche e/o intese restrittive della concorrenza e del mercato
anche al fine della verifica della sussistenza di eventuali fattispecie penalmente rilevanti, provvedendo
a mettere a disposizione delle dette autorita qualsiasi documentazione utile in suo possesso.

- la gara ed i rapporti contrattuali derivanti dall'aggiudicazione della stessa sono regolati:

a) dalle norme del bando di gara e del presente disciplinare;
b) dalle condizioni riportate nel capitolato speciale e dello schema di contratto, allegati al presente
disciplinare;

c) dalla "Comunicazione interpretativa per l'aggiudicazione degli appalti non o solo parzialmente
disciplinata dalle direttive appalti pubblici" emanata dalla Commissione europea, pubblicata in G.U.
dell'Unione Europea del 1°agosto 2006, n. C 179;

d) dagli articoli 2 (commi 2, 3 e 4), 20, 27, 65 e 68 del codice dei contratti pubblici approvato con il
D.Lgs. 163/2006 e dalle altre disposizioni del medesimo codice, solo in quanto espressamente
richiamate nel presente disciplinare, nel capitolato e nel contratto;

e) dalle disposizioni degli altri testi normativi in materia di appalti pubblici di servizi e forniture, solo in
guanto espressamente richiamate nel presente disciplinare, nel capitolato e nel contratto;

f) dal codice civile, dalle norme sul’amministrazione del patrimonio e sulla contabilita generale dello
Stato e dalle altre disposizioni normative in vigore in materia di contratti di diritto privato, per quanto
non regolato dalle disposizioni di cui ai precedenti punti.

3.5.4. SVYOLGIMENTO DELLA GARA

La gara sara dichiarata aperta da un’apposita Commissione all’'uopo nominata dal Segretario Generale del
Comune di Reggio Calabria, la quale nel giorno ed ora stabiliti nel bando di gara procedera, presso la sede
del Settore Appalti e Contratti al suddetto indirizzo, in seduta aperta al pubblico, nell’ordine:

e alla verifica dell'integrita e della tempestivita della ricezione dei plichi pervenuti, nonché all’apertura
dei plichi medesimi recanti la dizione “Gara a procedura aperta per la fornitura del servizio di
mensa scolastica mediante produzione dei pasti presso i centri di cottura del Fornitore -
Offerta’ e alla verifica della presenza delle Buste 1, 2 e 3;

e al sorteggio (fatta salva la facolta di cui appresso) di un numero di concorrenti non inferiore al 10%
delle offerte presentate da sottoporre al controllo sul possesso dei requisiti ai sensi dell’articolo 48,
comma 1, del D.Lgs. 163/2006;

e all'apertura delle buste n. 1 di tutte le offerte ed all’accertamento dell’'esistenza e della regolarita dei
documenti in esse contenuti.

La Commissione, quindi, riunita ove necessario in apposita seduta riservata, procedera allesame del
contenuto dei documenti delle buste 1) ed a formulare i relativi giudizi di ammissione o di esclusione, fatta
salva, in caso di irregolarita formali non compromettenti la “par condicio” fra i concorrenti e nell'interesse del
Comune di Reggio Calabria, la possibilita di invitare il concorrente, conformemente a quanto previsto
dall’art. 46 D.Lgs. 163/2006 e s.m.i., a mezzo di opportuna comunicazione scritta, anche solo a mezzo fax,
a completare e/o a fornire i chiarimenti in ordine ai documenti presentati.

Ai sensi di quanto stabilito dall’art. 48, comma 1, del D.Lgs. n. 163/2006, si procedera a richiedere ai
concorrenti sorteggiati secondo le modalita sopra indicate di comprovare il possesso dei requisiti di capacita
economico-finanziaria e di capacita tecnica sopra richiesti, relativamente a quelli non gia dimostrati in sede
di presentazione della Documentazione amministrativa nella Busta 1.

Tuttavia, nel caso in cui pervengano meno di dieci offerte, la Commissione potra avvalersi per esigenze di
celerita, della facolta di non effettuare le operazioni di cui al citato art. 48, comma 1, e di rinviare le
necessarie verifiche a seguito dell’aggiudicazione provvisoria.

Qualora si debba effettuare la predetta comprova, si procedera a richiedere ai soggetti sorteggiati, la
presentazione, entro il termine di 10 giorni dalla relativa richiesta, della seguente documentazione:
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- per il requisito relativo al paragrafo 4, lett. d), copia autentica o copia semplice, con dichiarazione di
conformita all’originale ai sensi degli artt. 19 e 19 bis del DPR 445/2000, delle dichiarazioni annuali
I.LV.A., compresi gli allegati, riferiti agli esercizi finanziari 2009, 2010 e 2011, nonché copia autentica o
con dichiarazione di conformita all’originale ai sensi degli artt. 19 e 19 bis del D.P.R. 445/2000 delle
fatture attestanti la misura (importo) e la tipologia (causale della fatturazione) del fatturato per servizi di
ristorazione collettiva dichiarato in sede di partecipazione, nel facsimile di dichiarazioni di cui al punto
3.2.3;

- per il requisito relativo al paragrafo 4, lett. f), originale o copia conforme all’'originale della certificazione
UNI EN ISO 9001:2008 (rilasciata da organismo di certificazione accreditato, ai sensi della norma EN
ISO/IEC 17021, da parte di ente aderente allorganizzazione europea per l'accreditamento degli
organismi di certificazione EA per operare nel settore “EA 30 - Alberghi, Ristoranti e Bar”) per
I'erogazione di servizi di ristorazione collettiva ovvero originale o copia conforme all’'originale certificato
equivalente alla certificazione UNI EN ISO 9001:2008, oppure, infine, originale o copia conforme
alloriginale dell’attestazione relativa allimpiego di misure di qualita equivalenti a quelle della serie UNI
EN ISO 9001:2008 qualora il Fornitore non abbia accesso alle suddette certificazioni, producendo copia
autentica del manuale (eventualmente gia prodotto in copia semplice in sede di gara) adottato per
garantire il perseguimento del sistema di qualita in conformita alla pertinente serie di norme europee e
copia autentica dell’altra idonea documentazione (gia prodotta in copia semplice in sede di gara) per la
dimostrazione che il concorrente ha attivato l'iter d'implementazione del sistema di qualita e che
comunque osserva le predette norme in materia di garanzia della qualita.

Qualora la predetta documentazione non venga fornita, ovvero qualora il possesso dei requisiti non risulti
confermato dalla documentazione prodotta a comprova, si procedera all’esclusione del concorrente dalla
gara e all’escussione della relativa cauzione provvisoria, fermo quanto ulteriormente previsto dall’art. 48,
comma 1, del D.Lgs. n. 163/2006.

E’ consigliabile, pertanto che le Imprese abbiano disponibili i documenti necessari di cui sopra gia

al momento della scadenza del termine ultimo per la presentazione delle offerte, al fine di adempiere
tempestivamente all’eventuale anzidetta richiesta.

Resta inteso che, in caso di R.T.l. o consorzi, le dichiarazioni ed i certificati di cui ai punti precedenti devono
essere riferiti alle singole Imprese riunite o consorziate (ognuna deve presentare tutti i certificati e le
dichiarazioni) ovvero all’lmpresa capogruppo o al Consorzio, a seconda che I'lmpresa rispettivamente non
risulti, ovvero gia risulti raggruppata o consorziata al momento della presentazione dell'offerta.

Si rappresenta che il Concorrente potra produrre, gia allinterno della busta "1”, contenuta nel plico
presentato per la partecipazione alla presente procedura, una separata busta chiusa contenente la
documentazione come sopra meglio dettagliata, fermo restando che il Comune di Reggio Calabria
procedera ad effettuare le verifiche previste solo nel caso di estrazione del nominativo del Concorrente in
sede di sorteggio pubblico e/o nel caso in cui si classifichi primo o secondo nella graduatoria di merito.

Effettuata la suddetta procedura di verifica del possesso dei requisiti, la Commissione fissera un’apposita
riunione aperta al pubblico per procedere alla apertura delle buste “2” ed all’accertamento dell’esistenza e
della regolarita dei documenti in esse contenuti, fatta salva la possibilita che tale operazione venga
contestualmente svolta nella prima seduta pubblica di apertura delle buste n. 1 in caso di esercizio della
facolta, come sopra prevista, di non effettuare la procedura di cui all'art. 48, comma 1, del D.Lgs. 163/2006.

Effettuati i conseguenti giudizi di ammissione/esclusione avuto riguardo alla completezza formale dei
documenti componenti obbligatoriamente I'offerta tecnica, la Commissione, dopo aver siglato tutte le
offerte, procedera, riunita in apposite sedute riservate, a verificare la rispondenza delle
caratteristiche/requisiti minime/i dichiarate/i nell’Offerta Tecnica con quelle/i previste/i nel Capitolato
Tecnico.

L’accertamento delle/dei caratteristiche/requisiti minime/i e delle caratteristiche migliorative saranno svolte
esclusivamente sulla documentazione tecnica presentata dai concorrenti nelle buste n. 2.

Terminata la fase di accertamento del possesso delle/dei caratteristiche/requisiti minime/i richieste/i, la
Commissione procedera alla valutazione dell'offerte tecniche e all’attribuzione del punteggio tecnico,
attribuendo con riguardo a ciascuna offerta presentata un punteggio parziale in base ai criteri “tecnici” di cui
allo schema riportato al successivo paragrafo 3.5.5, formando una graduatoria provvisoria.

Terminata la valutazione delle offerte tecniche, la Commissione, nel giorno indicato nello stesso verbale
della seduta precedente ovvero in altro giorno appositamente comunicato ai concorrenti a mezzo fax,
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procedera in seduta pubblica all'apertura delle buste n. 3; in tale seduta la Commissione procedera alla
verifica della validita delle offerte e dara quindi lettura dei prezzi di ogni offerta valida.

Nel prosieguo, quindi, la Commissione procedera, in seduta riservata ove ritenuto necessario, allesame e
alla valutazione delle offerte economiche presentate, anche al fine della valutazione di eventuali anomalie
delle offerte.

Al termine della valutazione,